Talleres de Cocina Tradicional &
Contemporanea de Oaxaca

"El maiz, sustento de los pueblos oaxaquenos"”

Comparten: Gudelia, Gisela y Rogelio Santibafez

| Cocmerqs tradicionales de Oaxaca 9:00 - 12:00 hrs
Patio Clandestino, #102, La Experimental, Oax.

Sopa de guias de calabaza con

chochoyotes y gusanitos de ma

guey.

Sopa de tortilla con frijoles negros

molidos y “yerba de conejo”

Caldo campesino oaxaquefo con

verduras y pollo deshebrado.

Caldillo oaxaquefio con camarones y

nopalitos.

14:00 - 18:00hrs

Sabado 16 de julio

Miércoles 20 de julio Viernes 22 de julio

9:00 -

15:00 hrs 9:00 - 15:00 hrs

Segueza “mole de maiz" con Pepino con limoén y Tamalitos Dulces

barbacoa horneada de res. menta

De Chocolate Oaxaqueno

Rajas de chile verde con  jamaica con yerba Tamalitos Costefios

crema, queso Yy granos de de p0|eg

elote.

Mole colorado con pollo y

granos de elote.

Mole verde de espinazo de
puerco y frijoles blancos.

melon y nuez

De lechesilla ( Natilla)

Horchata con tuna, Tamalitos

De fresas con crema

Limon rayado con Arroz Con leche
chia.

Degustaciones: Mezcal “Proyecto Agave Oaxaca" de San Baltazar Chichicapan/ Cerveza artesanal “Yucuita" de
Nochixtlan, Oaxaca/ Vino de la casa
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